ASSAGGI DI CUCINA -

g PREPARATI AL MOMENTO &,}
==~ DA ACCOMPAGNARE AL TUO APERITIVO

<> DI TERRA &= DI MARE -2 VEGETARIANI &=

IL GRESSINO £ 2,00 NP }
' |

LA CAPRESE € 3,50
Mozzarella di bufala,
pomodoro San Marzano

e basilico.

IL FORMAGGIO € 4,00

Selezione di formaggi
con mostardine

Gressino artigianale "
IL BACCALA €3,50
Cialda di polenta
croccante con

farcito con

Crudo Soave.

IL CARPACCIO € 4,50
Carpaccio di

Garronese Veneta

baccala mantecato.

con tartufo nero. anlglanall

IL GAMBERO
FRITTO €4,50

Code di gambero
fritte con salsa |

dello chef.

LA VERDURA € 5 00
Verdure del giorno

con fonduta

di scamorza.

AP 1L VITELLO ROSA € 4,50
\ i®" ) Carpaccio di vitello rosa
con salsa tonnata.

LA MOZZARELLINA €5,00

10 mozzarelline
fritte.

IL SALUME  €4,00

Salume selezionato
con pane artigianale.

LA PATATINA €5,00

Porzione di patatine

L'ASCOLANA €5,00
10 olive ascolane
fritte.

fritte croccanti.

_ SALUMI ; DEGUSTAZIONE TRIO DI CRUDI ROAST BEEF
o CON GIARDINIERA DI FORMAGGI 3 €16,00 A BASSA TEMPERATURA
€16,00 € 15,00 S Crudo Soave, € 16,00
Selezione dei nostri Con mostardine Culaccia al Vino Servito con patate
migliori salumi. 3 e confetture. H e Montagnana Fumé. : al forno.

f ! Lo @?@%ZZ/&,

CON QUALCOSA IN PIU.
<

- OSTERIA PERBACCO : &

SANT'AMRBRRNACIN NI VAIPNATICFIT A




