OSTERIA

PERBACCO

SANT'AMBROGIO & VALPOLICELLA

L NREA AN

— BOLLICINE ITALIANE —— —— CHAMPAGNE & CREMANT ——
Metodo Martinouti / Charmat Crémant
Dada - Sol de Morntaleo €20 Crémant de Bourgogne — Pierre Pomnelle ..................... €39
Prosecco Rive di Soligherto — Spagnol €22 Crémane Nature - Moutard = €39
Franciacorta DOCG Champagae
e S5 Brut Tradition — Thierry Fournier €ss
; “Tradition — Coguard-BOwY ..o, €55
Sacdn — Mirabella €39 LA =
Rosé = Mirabella €39 M 7 2
: i Brut Réserve — Charles Heidsicck €65
Brut — Monzio Compagroni €39
s s Brut Réserve — Pol Roger €ss
P e e ! Champagne - Laberte Fréres €90
Satén - Lancini €39
Cuvée Prestige = Gt del Boscd e iommsirassrcs €49 Prestige Cuvée
f y Cristal - Lonic Roederer €360
Metodo Classico (Italia) Dom Pérignon ~ Moét ¢ Chasrdon €360
La Gelsomina ... ’ €39
Zyme €39
Miazzo €3 —— VINI BIANCHI FERMI ———
Trento DOC Vet ;
R e o3 Custora = Garehin o €15
Mas dei Chini Nature €40 ShEoa v €15
Ale 3.0~ Aldoghers = Garganega - Boscaini €15
S i Lugana ~ Allegrini €
Ferrari Pedlé ik Lugana - Pratello . s e
Fetrati Riserva Lunclli ol - €110 Felackio Whis gy : e
Giulio Ferrari E170 Ttalia
*La Bianca” ~ Cansine Luenae Busoni €25
Gewiiratraminer — Erstes Neue . €25
Grillo — Planeta . €25
Ecna Bianco €25
g~
AIINILROREI =
VALPOLICELLA Classico Superiore RIPASSO
Elassico Aldcgheri "I Lastari” €7 Boscaini “Zané” €30
Al €20 Corte Alcardi ... e T Coali €3
Boscaini "Ca’ Bussin’ . €0 La Giaretta e Corte Alcardi *Bure Ahia” €3
Codli . i o €20 Roccolo Callisto €7 Eleva W €3
€20 Vencuini €7 Farina “Montecorna” ... €3
€20 Coali “/f Bigio” - €30 La Marcga €32
Zimé €0 e o Venwurini €3
Cotte Bravi (biologico, raturale) ...... €20 Nk MGk P, e
La Giaretta *I Quadersi” €35
Guaite di Noemi - €38
Ferragti €38
Quingarelli €110

SR



